SCHIOPPETTINO
Denominazione
Friuli Colli Orientali DOC

Uve
Schioppettino

Fermentazione alcolica
Fermentazione e macerazione in serbatoi
d'acciaio per circa 2-3 settimane.

Maturazione
In acciaio ed in barrique per un periodo di
10-12 mesi.

Esame organolettico

Presenta una brillante e intensa tonalita rubino
dai riflessi violacei,

accompagnata da note speziate che richiamano
il pepe nero seguite da un piu gentile sentore
di frutti di bosco; fresco e pizzicante al palato
in prima battuta fa seguire un finale ove si
percepiscono tannini dolci con interessanti
richiami fruttati.
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